
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

• ENTRÉE • 
 

Raviole de tourteau 
Crabe | Consommé d’algues- 19,50€ 

ou 

Ris de veau croustillant 
Aubergine | Chou chinois - 22,50€ 

 
• ENTREMETS GLACÉ • 

 
• PLAT • 

 
Turbotin en filet 

Cuisson meunière | Sel fumé du Pakistan | Légumes primeurs - 34,00€ 
ou 

Agneau en filet 
Croûte d’herbes | Jus corsé lié | Pommes de terre fondantes | Légumes primeurs - 31,50€ 

 
• FROMAGES • 

Le chariot - 12,50€ 
 

• PRÉ-DESSERT • 
 

• DESSERT GASTRONOME • 
 

 
Un menu 6 services à 69,50€ par personne & son accompagnement vins à 41,00€ (autres boissons excl.) 

  



 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

• ENTRÉE • 
 

Asperges 
Jaune frit | Poisson du moment | Émulsion de fumet | Anis étoilé - 18,50€ 

ou 

Caille en roulade 
Pistaches | Sauce réduction | Poireaux - 19,00€ 

 
• ENTREMETS GLACÉ • 

 
• PLAT • 

 
Dos de cabillaud 

Ratatouille primeur | Pommes de terre grenailles | Romarin en croûte | Bouillon - 29,50€ 
ou 

Veau 
Écrasé de pois | Patate douce | Réduction de veau | Ail | Gingembre - 31,00€ 

 
• PRÉ-DESSERT • 

 
• EN FIN DE REPAS • 

Le chariot de fromages - 12,50€ 
ou 

Le dessert confiance - 11,50€ 
 
 
 

Un menu 5 services à 58,50€ par personne & son accompagnement vins à 30,50€ (autres boissons excl.) 
  



 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

• ENTRÉE • 
 

Pied de cochon désossé 
Farci | Madère | Moutarde à l’ancienne - 17,00€ 

ou 

Filet de rouget 
Consommé de la mer - 17,50€ 

 
• ENTREMETS GLACÉ • 

 
• PLAT • 

 
Saumon 

Écrasé de pommes de terre | Lait battu | Brocoletti | Jeunes pousses d’épinards - 26,00€ 
ou 

Volaille de Mainvault 
Farcie | Pommes de terre grenailles | Légumes primeurs - 25,50€ 

 
• EN FIN DE REPAS • 

Le chariot de fromages - (supp. 5€) - 12,50€ 
ou 

Le dessert Découverte - 11,50€ 
 
 
 
 

Un menu 4 services à 45€ par personne & son accompagnement vins à 26,50€ (autres boissons excl.) 
 


